
  Десерты 

470

Яблоки "Белый налив", запеченные с ромом и изюмом
380

450
С ПОНЕДЕЛЬНИКА ПО ПЯТНИЦУ

550
С 12-00  до 16-00 ЧАСОВ

Карамельные трубочки с малиной, ванильным кремом 

540и желе из черники ПРЕДОСТАВЛЯЕТ 20% СКИДКУ

Горячее шоколадное пирожное с малиновым соусом 
420

НА ОСНОВНОЕ МЕНЮ

450

400
FROM MONDAY TO FRIDAY 

420

480

GIVES YOU 20% DISCOUNT
Ассорти из  лесных ягод

1200
FOR MAIN MENU

150

150шоколад/мята) 1 шарик/

1200

Все  цены  указаны  в  рублях  включая  НДС

Цена руб

Price rub.

 Dessert

Манговый мусс c малиновым сорбе 

<Mango Mousse with Raspberry Sorbet>

<White juice baked with rum and raisins>
Крем Брюле с сорбе из лимона

<Creme Brulee (Vanilla,Pistachio,and Chestnut) with Lemon Sorbet>

Мильфей клубника-малина с кремом Маскарпон 
<Mille-feuille of  Strawberry and Raspberry with Mascorpone 

Cream> BON by NOVIKOV & S+ARCK

<Caramel Tubes with Raspberry,Vanilla Cream and Blueberry Jelly>

<Hot Chocolate Cake with Raspberry Sauce>

Тирамису

<Tiramisu>

Профитроли с ванильным мороженым и горячим шоколадом 

<Profiteroles with vanilla ice-cream and hot chocolate>
Горячий яблочный тарт с мятным мороженым 

<Hot Apple Pie Served with Mint Ice-Cream> from  12 noon  until  4 p.m.
Тортик из топленого белого шоколада с жареным миндалем

 и сорбетом из земляники BON by NOVIKOV & S+ARCK
<Cake of Melted White Chocolate with Roasted Almonds 

and Wild Strawberry Sorbet>

<Assorted Berries>

Сорбет собственного приготовления 1 шарик

(земляника/чёрная смородина/лимон/банан-маракуйя)

<(Sorbet Wild Strawberry /Black Currant /Lemon ) 1 scoop>

Мороженое собственного приготовления/йогурт/ваниль/

<(Ice-cream Yoghurt/Vanilla/Chocolate/Mint) 1 scoop>

All prices are given in Rubles including VAT





Холодные закуски  Острые суши

Устрицы:

270
Лосось/Креветка/Угорь 

140

350
Тунец / Морской гребешок с икрой летучей рыбы

140

Атлантическая сельдь на тостах 
450

Острые суши с камчатским крабом
450

Теплый салат с уткой 750
Роллы

Салат с теплым осьминогом и молодым картофелем 
920

"BON"/Филадельфия 
580

Тар тар из авокадо с тигровыми креветками и камчатским крабом
850

Калифорния/Теплый ролл с лососем и морским гребешком
550

Оливье с камчатским крабом / с телячьим языком 
900/650

450

800

160

950

280

980

Салат с угрем и камчатским крабом 
1150

 Сашими

680
Лосось/Тунец 

450

950
Сладкая креветка / морской гребешок 

390

Cалат из свеклы с козьим сыром
620 550

890 Горячие блюда
Cалат из овощей по-домашнему

450

Композиция итальянских сыров с фруктами и конфитюрами
1200

Мисо-суп 
250

Цена руб. Цена руб

 Cold starters  Price rub. Spicy Sushi Price rub.

Специаль №2                                                                                                   
                        <Speciale №2> <Salmon/Shrimp/Eel>
Жилардо  №2

<Gilardo №2> <Tuna/Scallop with Tobico> 

<Atlantic Herring with Toasts> <Spicy Sushi with Kamchatka Crab>

<Warm salad with duck>

Rolls
<Salad with Warm Octopus and Baby Potatoes>

<"BON"/Philadelphia>

<Avocado Tartar with Tiger Shrimp and Kamchatka Crab> 

<California/Lukewarm Roll with Salmon and Scallop>

<Russian Salad with Kamchatka Crab / with Ox Tongue>    Роллы с креветкой темпура 

Мильфей из томатов и моцареллы Буфалла <Shrimp Tempura Roll>

<Mille-feuille of Tomatoes and Bufallo Mozzarella> Роллы с огурцом/с авокадо/овощной 

Тар тар из сибаса с креветочным мусом <with Cucumber/Avocado/Vegetables>

<Sea-bass Tartar Served with Prawn Mousse> Роллы с лососем/с тунцом/с угрем 

Теплый салат с мраморной говядиной и пармезаном <with Salmon/Eel/Tuna>

<Warm Salad with Veal Meat and Parmesan>

<Salad with Eel and Kamchatka Crab> Sashimi

Cалат с кальмаром, картофелем и чоризо  

<Squid salad with potato and chirozo>          <Salmon /Tuna>

Тар тар из говядины  c картофельным соте                                                                

<Beef Tartar with Sauteed Potatoes > <Sweet Shrimp/Scallop>

Сашими из лосося и тунца с жареным домашним Тофу 

<Salad Made of Young Beet-root and Goat Cheese> <Sashimi of Salmon and Tuna with Roasted Tofu>

Карпаччо из говядины с чёрным трюфелем и руколой 

<Beef Carpaccio with Black Truffle and Cherry Tomatoes and Rocket salad>
Main course

<"Home style" Vegetable Salad>

<Assorted Italian Cheese with Fruits and Confitures>    <Miso Soup>



 Гарниры Горячие закуски

Шпинат
450 1200

450 1100

Спаржа на гриле / на пару  
450 1450

Кабачки жареные
250

Молодой картофель
350  Супы 

Картофельное пюре 
250

Жареный картофель с грибами 
400

Крем суп из тыквы
450

Гречневая каша с грибами 
400

Куриный суп с домашней лапшой
450

250
Суп из белых грибов 

450

450ЯПОНСКАЯ КУХНЯ
JAPANESE CUISINE Борщ

450

Салат

Кайсо с ореховым соусом 
400

   Паста  

Суши
850

Угорь
140 690

Лосось/Тигровая креветка/Морской гребешок
120 1350

Икра летучей рыбы/Сладкая креветка  
120

Тунец 
120

Цена руб Цена руб

Garnish Price rub.  Hot Starters  Price rub.

Эскалоп из фуа гра с яблочным татаном и малиновым соусом

<Spinach> <Escalope of Foie Gras with Apple Tatan and Raspberry Sauce> 

Композиция из овощей-гриль  Жареные гребешки с пюре и улитками Бигорно

<Grilled Vegetables> <Grilled scallops with snails Bigorno> 

Теплый салат из морепродуктов по-каталански 

<Grilled/Steamed Asparagus> <Lukewarm Seafood Salad "Catalan Style">

<Roasted Squash>

<Young Potatoes >
Soups

<Mashed Potatoes>

<Roasted Potatoes with Mushrooms> <Pumpkin  cream soup >

<Buckwheat Porridge with Mushrooms> <Сhicken soup with Homemade Noodles>

Рис Басмати

<Basmati Rice> <Ceps Soup>

Щавелевый суп с яйцом пашот 

<Sorrel Soup with Poached-egg>

<Borsch>

Salads

<Seaweed Salad with Nut Sauce> Pasta

Лингвини с черным трюфелем и фиолетовым артишоком 
Sushi <Linguine with  Black Truffle and Violet Artichoke>

Пенне «Неаполитано» 

<Eel> <Penne «Neapolitano»>

Лингвини с морепродуктами 

<Salmon/Tiger Shrimp/Scallop> < Sea Food Linguine>

<Tobico/Sweet Shrimp>

<Tuna>



1100 570

890
Язычки теленка с молодым хреном и картофельным пюре 

750

780
Котлеты Пожарского

790

Рыба 
830

980

1250

Палтус на пару с пюре из шпината 1170 Телячьи щечки с картофельной запеканкой
1150

1550

1380

1400
1650

Морской гребешок             100гр 
800

Осьминог                             100гр 
800

800

Ризотто Цена руб    Мясо Цена руб

 Risotto  Price rub.    Meat Price rub.

Ризотто с морским гребешком и сморчками Рибай-стейк «Prime»       100 гр. 

<Risotto with Scallops and Morrels> <Grilled Rib Eye «Prime»>   100 gr.

Ризотто с патагонскими кальмарами и пармской ветчиной

<Risotto with Patagonian Squid and Parma Ham>              <Calf Tongue with Young Horseradish and Mashed Potatoes >              

Ризотто   с белыми грибами

<Risotto with Ceps> "Pozharskiy" Cutlets 

Говядина по-строгановски с эспума из картофеля 
Fish <Beef Stroganoff with Potatoes Espuma>

Цыпленок тандури со сладкими томатами 
Дикий сибас со спаржей и тушеным фенхелем  <Chicken «Tandoori» with Sweet Tomatoes>

<Wild Sea Bass with Asparagus and Braised Fennel> 

<Steamed Halibut with Spinach Puree> <Veal cheeks with potato gratin>

Чилийский сибас с жареными кабачками  
 и  шафрановым  соусом Каре ягненка с рататуем из овощей на углях

<Chilean Sea Bass with Fried Squash and Saffron-yellow Sauce> <Rack of lamb with grilled vegetables ratatouille>

Дорадо «en papillot» на гриле с  кальмарами, картофелем и 
помидорами Турнедо из говядины с нежным картофелем и соусом из 

прованских трав 
<Grilled Sea Bream «en Papillot» with  Squid, Potatoes and Tomatoes>

<Beef Tournedo with Potatoes and Provence Herbs >

<Scallop>

<Octopus>

Тигровые креветки            100гр  

<Tiger Shrimp>


